
Beispiel einer Mise en place Li 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

Räucherfischterrine  4x 24er Fleischteller kalt 

mit marinierten Gurken 

Champignoncremesuppe  4x Suppenteller warm  4x 28er Teller mit Spitzenpapier 

Schweinefilet im Ganzen gebraten 
4x 28er Fleischteller warm  4x Clochen warm 

Sauce Béarnaise 
1 Schauplatte mit Stoff­Serviette 

Bohnenbündchen 
1x Sauciere mittel warm  1x Dessertteller mit Spitzenpapier 

Kartoffelgratin  1x mittlere Timbale mit Deckel warm  1x 28er Teller mit Spitzenpapier 

Mohr im Hemd 
4x Salatschalen warm  4x 24er Teller mit Spitzenpapier 

mit Erdbeerragout 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Durch seine nussige und mineralische Note empfehle ich diesen mittelkräftigen 
harmonischen Neuburger zu ihrem Hauptgericht dem Shweinsfilet. Der Wein wird mit 
den Röstaromen durch das Braten des Filets und der Sauce Bearnaise besondere 
Geschmackserlebnisse zeigen.  (Nur ein Beispiel damit sie auch mit den Gästen in 
Sätzen sprechen.) 

4x Fleischmesser, 4x Fleischgabel 
8x Dessermesser 8x Dessertgabeln (Brotmesser, 
Vorsp, Dessert) 

4x Dessertlöffel (Dessert) 
4x Suppenlöffel 
4x Bordeauxglas, 4x Chardonnayglas 

zB:  Neuburger 2008, trocken 
Weingut Bründlmayer, Langenlois, Kamptal



DONA 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x Tappas rund warm  4x 28er Teller mit Spitzenpapier 

4x Tappas eckig warm 

4x Suppentasse warm  4x 24er Teller mit Spitzenpapier 

4x Suppenuntere 

4x 28er Fleischteller warm  4x Clochen warm 

1 Schauplatte mit Stoff­Serviette 

1x Sauciere mittel warm  1x Dessertteller mit Spitzenpapier 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm  1x 28er Teller mit Spitzenpapier 

4x 28er Fleischteller kalt 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Tomatensülzchen 
mit Riesengarnelenspieß 

Kraftsuppe mit Butternockerl 

Lammkarree mit Rosmarienjus 

Ratatouille 

Kartoffelgnocchi 

Schokolademus 
mit marinierten Früchten



DoNa Schüler 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x Tappas rund warm 

4x Tappas eckig warm 

4x Suppentasse warm 

4x 28er Fleischteller warm 

1x Sauciere mittel warm 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm 

4x 28er Fleischteller kalt 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Tomatensülzchen 
mit Riesengarnelenspieß 

Kraftsuppe mit Butternockerl 

Lammkarree mit Rosmarienjus 

Ratatouille 

Kartoffelgnocchi 

Schokolademus 
mit marinierten Früchten



frvo 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x Suppentasse warm  4x 24er Teller mit Spitzenpapier 

4x Suppenuntere 

4x 24er Teller warm 

4x 28er Fleischteller warm  4x Clochen warm 

1 Schauplatte mit Stoff­Serviette 

1x Sauciere mittel warm  1x Dessertteller mit Spitzenpapier 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm  1x 28er Teller mit Spitzenpapier 

4x 28er Fleischteller kalt 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Rindsuppe mit Brätspätzle 

Broccolisoufflée 
mit Karottenmus 

Lachsrostbraten mit Dillsauce 
Juliennegemüse 
Petersilkartoffeln 

Topfenmus mit Marillenmark



FrVo Schüler 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x Suppentasse warm 

4x 24er Teller warm 

4x 28er Fleischteller warm 

1x Sauciere mittel warm 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm 

4x 28er Fleischteller kalt 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Rindsuppe mit Brätspätzle 

Broccolisoufflée 
mit Karottenmus 

Lachsrostbraten mit Dillsauce 
Juliennegemüse 
Petersilkartoffeln 

Topfenmus mit Marillenmark



frna 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x 28er Teller kalt 

4x Suppenteller warm  4x28er Teller mit Spitzenpapier 

4x 28er Fleischteller warm  4x Clochen warm 

1 Schauplatte mit Stoff­Serviette 

1x Sauciere mittel warm  1x Dessertteller mit Spitzenpapier 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm  1x 28er Teller mit Spitzenpapier 

4x Salatteller tief warm  4x 24er Teller mit Spitzenpapier 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Blattsalate 
mit gebratenen Hühnerbruststreifen 

Broccolischaumsuppe mit Mandeln 

Forellenrollmops 
mit Safrankraut gefüllt 
Spinatsauce 
Paprikakartoffel 

Scheiterhaufensoufflée 
mit Erdbeermark



FrNa Schüler 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x 28er Teller kalt 

4x Suppenteller warm 

4x 28er Fleischteller warm 

1x Sauciere mittel warm 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm 

4x Salatteller tief warm 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Blattsalate 
mit gebratenen Hühnerbruststreifen 

Broccolischaumsuppe mit Mandeln 

Forellenrollmops 
mit Safrankraut gefüllt 
Spinatsauce 
Paprikakartoffel 

Scheiterhaufensoufflée 
mit Erdbeermark



mona 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x 24er Teller kalt 

4x Suppentasse warm  4x 24er Teller mit Spitzenpapier 

4x Suppenuntere 

4x 28er Fleischteller warm  4x Clochen warm 

1 Schauplatte mit Stoff­Serviette 

1x Sauciere mittel warm  1x Dessertteller mit Spitzenpapier 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm  1x 28er Teller mit Spitzenpapier 

4x Gläser oval kalt  4x 28er Teller mit Spitzenpapier 

4x Tappas rund kalt 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Blattsalate 
mit italienischem Dressing 
und sautierten Pilzen 

Rote Currysuppe 
mit gebratener Riesengarnele 

Schweinsfiletspitzen in 
Paprikasauce 
Bohnen im Speckmantel 
handgeschabte Butterspätzle 

Tiramisu 
mit Weinschaumsauce



MoNa Schüler 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x 24er Teller kalt 

4x Suppentasse warm 

4x 28er Fleischteller warm 

1x Sauciere mittel warm 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm 

4x Gläser oval kalt 

4x Tappas rund kalt 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Blattsalate 
mit italienischem Dressing 
und sautierten Pilzen 

Rote Currysuppe 
mit gebratener Riesengarnele 

Schweinsfiletspitzen in 
Paprikasauce 
Bohnen im Speckmantel 
handgeschabte Butterspätzle 

Tiramisu 
mit Weinschaumsauce



dina 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x Tappas rund kalt  4x 28er Teller mit Spitzenpapier 

4x Tappas eckig kalt 

4x Suppentasse warm  4x 24er Teller mit Spitzenpapier 

4x Suppenuntere 

4x 28er Fleischteller warm  4x Clochen warm 

1 Schauplatte mit Stoff­Serviette 

1x Sauciere mittel warm  1x Dessertteller mit Spitzenpapier 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm  1x 28er Teller mit Spitzenpapier 

4x Salatteller tief warm  4x 24er Teller mit Spitzenpapier 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Räucherforellenmus 
mit geschmolzenen Cherrytomaten 

Rindsuppe mit Grießnockerl 

Hühnerbrustcrepinette 
Pfeffersauce 
Broccoli mit Mandelbutter 
Kräuterreis 

Topfenauflauf 
mit frischen Erdbeeren



DiNa Schüler 

Mise en place Liste 
Gericht  Anrichteweise (Küche)  Mise en place (Service) 

4x Tappas rund kalt 

4x Tappas eckig kalt 

4x Suppentasse warm 

4x 28er Fleischteller warm 

1x Sauciere mittel warm 

1x mittlere Timbale mit Deckel warm 

4x Salatteller tief warm 

Weinempfehlung:  Mise en place Gedeck 
mit Begründung 

Räucherforellenmus 
mit geschmolzenen Cherrytomaten 

Rindsuppe mit Grießnockerl 

Hühnerbrustcrepinette 
Pfeffersauce 
Broccoli mit Mandelbutter 
Kräuterreis 

Topfenauflauf 
mit frischen Erdbeeren


