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TOURISMUSSCHULEN BLUDENZ



2 Tassen Kaffee im Kännchen

4cl Weinbrand

2 KL Zucker

4-6 cl Cointreau, Türkisch Mokka Kännchen

1 Orangenspirale

2 Zitronenschale
Schlagobers mit 2cl Cointreau



Schauplatte mit Schwan

Schöpfer

Zucker in die Pfanne geben, karamellisieren  und die Pfanne von der Flamme nehmen.
Zucker mit der Zitronenschale verrühren, danach vorsichtig den Weinbrand eingießen und flambieren, mit Kaffee ablöschen.
Den Cointreau auf der 2. Flamme erhitzen und über die Orangenspirale (auf einer Gabel in der linken Hand) in den Kaffee eingießen.
Kaffee darf jetzt nicht mehr kochen!

Orangenspirale und Zitronenzeste aus dem Kaffee geben. Den fertigen Kaffee in Eiskaffeegläser bzw. Eiscoupegläser schöpfen und mit Schlagobersnockerln garnieren.
Kaffeelöffel nur auf Wunsch!
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