6. ARBEITSGERATE IN DER BAR
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N Ruhrglas Barloffel Barsieb
3-teiliger Shaker Boston Shaker (Mixing glas) (Bar spoon) (Strainer)
Glas um Cocktails, die klar bleiben Fur gerthrte Drinks braucht Ist eines der wichtigsten Utensilienin

3teiliger Shaker, fur das
Zubereiten von Cocktails mit
schwer vermengbaren
Ingredenzien
z.B. Likér, Srup
Dieser Shaker hat mehr Nach-
als Vorteile.

Beim Boston Shaker wird der
(Kleinere) Unterteil aus Glas
gefiillt. Dies kann bis zum
oberen Rand geschehen, da das
(groRere) Metalltell
Uber gestllpt wird. Nach dem
Shaken wird aus dem Metallteil

sollen und leicht zu vermischen, zu
ruhren sind. Da es sehr
temperaturanfallig ist, sollte es nur
mit kaltem Wasser ausgesplilt
werden. Wenn Se einen
Bostonshaker benutzen, haben Se
mit dem Glasbecher das Mixglas

man diesen Loffel aus Eddstahl
mit langem Stiel zum
Vermischen der Getrénke im
Rihrglas. Am Loffelende
befindet sich ein kleiner 613l
(engl.: Muddler). Er ist 25 cm
lang und mit 0,5¢cl geeicht

der Bar. Ein spezielles Seb, das
genau in den Shaker passt und dazu
dient nach dem Schiitteln, Eis und
andere Zutaten wie Zitruskerne oder
Schalenreste, zurlickzuhalten. Das
Seb besteht aus einer runden
Lochplatte mit einer

abgegossen.
gleich mit dabei. (Eichmaf). Metallspiralfeder am Rand.
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Stossel Eisschaufel Bar messer .
Dash bottle . Champagnerkihler
(Muddler) (Ice Shovel) (Barknife) Pag
1ldash=1Gramm Wichtiges Bargerat fir Kleine Metall- oder Silber schaufel Mit dem lang gezogenen Um Sektflaschen auf der Bar kihl zu
halten. Am besten mit Crushed Ice

Ist eine kleine Glas- oder
Kristallflasche, die mit einem
Spritzkor kenver schluss ver sehen
ist. So lassen sich z.B.
Orangenbitter oder Angostura
Bitter in den Drinks einfach

dosieren.

Trenddrinks, wie den
Caipirinha und Mojito. Mit
dem 636l wer den Limetten
und Zucker kraftig zerdriickt
und dabei die dtherischen Ole
aus der Schale der Friichte

gelost.

um Wiirfel oder Crushed Ice vom
Eisbehalter in das Glas oder den
Shaker zu geben. Locher
ermdglichen das Ablaufen des
Eiswassers.

Barmesser kann man Friichte
wie z.B. Melone, Ananas,
Zitronen, Limete, Orangen etc.
bequem schneiden. Es hat 2
Jitzen zum Aufspiefien von
Fruchtstiicken.

und etwas Wasser fiillen. Soll eine
Flasche schneller kiihl werden, geben
Se Eiswirfel Wasser und Salzin den
Kihler.
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Im Eisaimer oder Eiskibel aus Glas, | Die Muskatreibe besteht aus 2 Teilen

Metall oder Kunststoff wird das zum
Mixen benétigte Eis aufbewahrt. Am
Boden befindet sich ein Tropfeinsatz
mit Lochern, damit das Eiswasser
ablaufen kann

mit einem Hohlraum, um die Niisse
aufzubewahren.

Eswird Crushed Ice (gestof3enes,
zerkleinertes Eis) hergestellt. Es
funktioniert &hnlich wie eine
Kaffeemiihle: Oben wird das Eis
eingefiillt und dann kréftig
» durchgemahlen” . Crushed |ce benétigt
man flr sehr viele Cocktails (z.B.

Mit dem Blender werden
Cocktails zubereitet, bei denen
Frichte pUriert werden sollen

bzw. bei denen durch
zerkleinertes Eis eine feinkdrnige
Konsistenz erreicht werden sol |
wie Frozen Drinks. Auch bei der

Eine Fruchtpresse wird in jeder
Profibar bendtigt, ein frisch
gepresster Zitrussaft ist um

Klassen besser als ein gekaufter

und mit Konservierungsmitteln
versetzter Saft. Wichtig: Die
Presse mussimmer absolut

Caipirinha). Zubereitung von vielen gleichen sauber gehalten werden.
Cocktails zur selben Zeit
nitich..
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. Flaschenoffner Underliner Barzange Schneidebr ett
Zestenreiber
(Bottleopener) Coaster (Bar tonge) (Carve board)
Sezielles Messer, mit dem man Teile Soezieller, sehr praktischer, leicht

der &ufiersten Zitrusschale, oder auch
einelange Spirale, herausschneiden
kann.

gangiger Korkenzieher, an dem, wie
bel einem Taschenmesser, ein relativ
stumpfer Kapsdschneider und ein
Korkenheber angebracht sind. Wird
von jedem Kellner stets mitgefuhrt.

Untersetzer aus Soff, Glas oder Plastik
fur Glaser und Flaschen.

Eine oezialzange mit vielen
Funktionen, sie dient
hauptséchlich zum
Herausdrehen fest sitzender
Sekt- und Champagner korken.

Zum Zerteilen der Friichte
bendtigt man ein Brett, wel ches
eine Saftrille haben sollte. Auf
Sauber keit sollte stets geachtet
wer den.




il

v

11

o , Behalter fur
Cocktailspiefie Ausgieller . .
. Champagner ver schluss Fruchtsafte Hamilton Beach
(Bar sticks) (Pourer)
(Store and pour)
Kleine Spiefe aus Holz oder Gibt esin Metall oder Ker amik, — Systemflaschen aus Kunststoff Ist ein elektrischer Mixer,
Kunststoff mit denen man die dient zum festen Ver schlief3en von 1 zur Aufbewahrung und der Uiber einen nach unten
Dekoration des Cocktails, wie zB. angebrochenen Flaschen. Mit praktischen Anwendung von gerichteten Metallstab mit
Cocktailkir schen oder diesen Ver schliissen bleibt der ', frischen Séften, Sahne und z.B. Quirl verfugt. Dieser
Orangenscheiben, aufspiefit. Meist Champagner ca. 2 Tage zum | vorbereiteten Mixturen. Se vermischt in dem von unten
werden die Cocktai Ispief3e Giber den Ausschank, langer sollteer in | haben alle einen langhalsigen eingehangten Metallbecher
Glasrand gelegt. dieser Form nicht aufbewahrt Aufsatz mit Ausgiefder und sind die Zutaten. Er erfillt die
werden. von 0,2l bis 3,01 erhaltlich. gleichen Aufgaben wie der
Blender, eignet sich jedoch
nicht zum Plrieren von
Krug Friichten oder zum Mixen
(Pitcher) von mehreren Drinks.
m 111 « b
—— i
— i
1# 1 | I I
: |
I . l
. , y . Portionierer ,
Eiszange Trinkhalme Ruhrstébe . Jigger
. (bottle storer with
(Icetonge) (Straws) (Stirrer) Measure
pourer)
Zum Herausnehmen von Eiswiirfeln Fruher nur aus Stroh, gibt essie

aus dem Eiskilbel bestens geeignet.

heute aus Plastik, Metall, oder
sogar aus Glas. Dieammeisten
verbreiteten sind aus Plastik und in

allen Langen, Farben und Stérken

Lange Plastikspief3e zum Umrtihren
der Longdrinks. Viele
Getrankemarken haben eigene Stirrer

mit ihrem Logo.

Fur das schnelle Portionieren
und Ausschenken von
Spirituosen. Wird meist in
Diskotheken verwendet.

Englisches Hohlmaf3, in der
Bar Messbecher mit 2
Hohlraumen mit 2 bzw. 4 cl.
Es gibt jedoch auch
Glasjigger biszu 10 cl.







