
4. DAS BARPERSONAL 
 

 
BARSTAFF ist der Fachausdruck für die Mitarbeiter 
in einer Bar. 
Je nach Größe und Ausstattung der Bar reicht die Staff 
vom Alleinbarkeeper bis hin zur umfangreichen Crew. 
Wir können uns merken je exklusiver und größer die 
Bar desto reichhaltiger die Barstaff. 
 
 
 

Wie unterscheiden folgende Positionen: 
 
• Barmanager (Barsupervisor):  

Diese Position finden wir nur in Großbetrieben und auf Schiffen mit mehreren Bars. Der 
BM ist der Supervisor aller, in dem Betrieb befindlichen Bars. Seine Aufgaben enthalten 
Urlaubsplanung, Kalkulation, Controlling (Einkauf, Abrechnungen und Verkauf), 
Barkartenerstellung, Organisation von Veranstaltungen und interne Weiterbildung. 

 
• Bartender (Barkeeper):  

Er arbeitet ausschließlich hinter der Bar. Ihm obliegt die  Betreuung des Barcounters. 
Weiters ist er der Stellvertreter des Barchefs, die Einschulung seines Mitarbeiters und die 
Mise en place Kontrolle vollenden seinen Aufgabenbereich. Er bereitet die vom Barwaiter 
bestellten Getränke zu und ist für die Gläser, Garnituren und die Reinigung seines 
Arbeitsplatzes verantwortlich. 

 
• Barwaiter (Barkellner):  

Er nimmt die Bestellungen der Gäste auf den Tischen auf. Weiters ist er für die Sauberkeit, 
das Set-up und die Ausrichtung der Tische und Sessel verantwortlich. Das Verstauen der 
Fassung und das Herrichten der Sundries übernimmt er ebenfalls. 

 
• Barcommis:  

Er wird meist als Barwaiter eingesetzt, kann aber auch zwecks Einschulung teilweise hinter 
der Bar arbeiten.  

 
 

 
 


